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IGP PAYS D’OC CITÉ DE CARCASSONNE 

Cépages
100 % Monarch
Cépage résistant Sélectionné
à Fribourg-Allemagne

Vinification
vinification traditionnelle sans sulfites au
domaine, élevage sous-bois

Dégustation
Robe : Couleur soutenue aux reflets violets
Bouquet : Le nez révèle des notes de poivrons
rouges, de vanille et de fruits rouges.
Bouche : L’attaque en bouche révèle une belle
acidité. On retrouve des tanins bien présents mêlés à
des notes de réglisse et de cassis.

Accord mets et vin
Un vin spontané au plaisir immédiat à servir avec une
entrecôte au barbecue, une côte à lʼos au four, ou un
magret de canard rôti. Le vin idéal pour un déjeuner
dominical ensoleillé entre amis !

Le Domaine du Lycée Charlemagne, bien plus qu’une exploitation
viticole, est un véritable terrain d’apprentissage où théorie et
pratique se rencontrent. Issu de la cave pédagogique du
Campus Terre & Nature (Lycée Charlemagne), ce vin est le fruit du
travail des apprentis, accompagnés par des professionnels
passionnés, entre transmission des savoir-faire, exigence de
qualité et viticulture tournée vers l’avenir.
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