
L’épée | 2025 | 75cl
IGP PAYS D’OC CITÉ DE CARCASSONNE 

Médailles et récompenses
Élue cuvée Ambassadrice de la Collection
Printemps / Été 2026 des Vins Pays d’Oc IGP 

Cépages
70 % Syrah
30 % Cabernet Franc

Vinification
Pressurage Direct
100 % en Cuve Inox

Dégustation
Robe : La robe est orangée aux reflets rose clair.
Bouquet : Au nez, on retrouve des touches florales  
de pétales de roses et des notes de pêche.
Bouche : Ce rosé présente beaucoup de fraîcheur en
bouche et des arômes de fruits à chair blanche
persistants.

Accord mets et vin
Idéal pour des aperitifs dinatoires

Le Domaine du Lycée Charlemagne, bien plus qu’une exploitation
viticole, est un véritable terrain d’apprentissage où théorie et
pratique se rencontrent. Issu de la cave pédagogique du
Campus Terre & Nature (Lycée Charlemagne), ce vin est le fruit du
travail des apprentis, accompagnés par des professionnels
passionnés, entre transmission des savoir-faire, exigence de
qualité et viticulture tournée vers l’avenir.

PRIX DE VENTE CONSEILLE : 8.90 € TTC 
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