
LA SOURCE | 2024 | 75cl
IGP PAYS D’OC CITÉ DE CARCASSONNE 

Médailles et récompenses : 

Cépages
50 % Viognier
50 % Chardonnay

Vinification
Pressurage Direct
100 % en Cuve Inox

Dégustation
Robe : Robe: La robe est jaune pâle aux reflets verts.
Bouquet: Le nez exhale des arômes de pêche,
d’abricot et quelques notes exotiques d’ananas. 
Bouche : A la dégustation, l’attaque en bouche est
franche et la finale ronde et subtile.

Accord mets et vin
Idéal à l’apéritif ou en accompagnement d’un
poisson grillé.

Le Domaine du Lycée Charlemagne, bien plus qu’une exploitation
viticole, est un véritable terrain d’apprentissage où théorie et
pratique se rencontrent. Issu de la cave pédagogique du
Campus Terre & Nature (Lycée Charlemagne), ce vin est le fruit du
travail des apprentis, accompagnés par des professionnels
passionnés, entre transmission des savoir-faire, exigence de
qualité et viticulture tournée vers l’avenir.

Le Guide Hachette des Vins 2026, coup de coeur 2 étoiles
: Une gourmandise dotée d'un nez pimpant entre pêche et
fleurs blanches. Son parfum d'une grande délicatesse vous
invite à la dégustation. En bouche, ce vin se révèle net et frais,
avec une texture légère et une finale élégante. C'est un vin
facile à apprécier, idéal pour une consommation en toute
simplicité." 
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