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IGP PAYS D’OC CITÉ DE CARCASSONNE 

Cépages
100 % Viognier

Vinification
Un tiers de la cuvée a été vinifié en fût de chêne
neuf avec batônnage régulier des lies pendant 6
mois et le complément a été élevé sous lies dans
une cuve Ovoïde en béton.

Dégustation
Robe : Une couleur soutenue jaune pâle.
Bouche : une belle rondeur en bouche aux notes de
fruits à chair blanches mêlées à des notes toastés et
vanillées

Accord mets et vin
Ce vin laisse présager un bel avenir et s’accordera
avec des poissons en sauce ou encore un fromage St
Nectaire affiné.

Le Domaine du Lycée Charlemagne, bien plus qu’une exploitation
viticole, est un véritable terrain d’apprentissage où théorie et
pratique se rencontrent. Issu de la cave pédagogique du
Campus Terre & Nature (Lycée Charlemagne), ce vin est le fruit du
travail des apprentis, accompagnés par des professionnels
passionnés, entre transmission des savoir-faire, exigence de
qualité et viticulture tournée vers l’avenir.
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