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Rosé

CEPAGES
60 % Grenache - 40 % Syrah

SOL
Terrasse a sols caillouteux et sablonneux

CLIMAT

Double influence climatique grace a deux vents qui
s'unissent. L'un provenant de la mer, le vent
méditerranéen chaud et humide assure une
maturité optimale des baies. Lautre, le Cers, vent
d’Atlantique, apportera eau et nutrition, mais aussi
fraicheur durant les nuits.

VINIFICATION
Au domaine, vieillissement en cuve inox 3 mois.

NOTE DE DEGUSTATION

C'est un vin frais et puissant, facile a boire, offrant
ainsi un vin de convivialité et de partage, avec de
subtils assemblages de grenache et syrah.

Le vin qui accompagne tout un repas.
Température de service 8 °C a 10 °C.

EMBALLAGE

Deux conditionnements
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Le Domaine du Lycée Charlemagne est une unité de production agricole liée a
I’Enseignement Agricole Public. Il est au diapason des enseignements dispensés sur
le Campus Terre & Nature. Son équipe pratique quotidiennement une agriculture de
précision, une agriculture durable, le respect de la biodiversité. Il contribue par son
implication en appui des apprentissages autour des sciences du vivant a former les
agricultrices et agriculteurs de demain.
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Domaine Lycée Charlemagne
Route de Saint-Hilaire
11000 Carcassonne
06 7463 39 10
expl.carcassonne@educagri.fr
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